Afslutningsseminar for Smag for Livet

Tid og sted

O Fredagd.18. marts kl. 13.00-15.00

Q

Deltagere

| GastroLab pa Kold College, Landbrugsvej 55, 5260 Odense S

© Smag for Livets centerledelse
O Ledere, forskere og undervisere fra tilknyttede institutioner
© Andre interessenter

Program

o Velkomst

Ved Thomas Illum, Forskningschef, Anvendt Forskning i Peedagogik og Samfund, UCL
Erhvervsakademi og Professionshgjskole

O Opleeg om brobygning mellem uddannelser, forskning og undervisning, viden og handvaerk
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{J@* SMAG forLIVET F 8N Dd ]1.: N c L | Bhervsbademiog
Vi stgtter gode liv . Professionshgjskole

Smagens rolle for den grenne omstilling

Skal, smagsprover og tak for samarbejdet!

Smag for Livets erfaringer med tvaerinstitutionelt projektarbejde, forskningsformidling
og vidensomsaetning ved Mikael Schneider, projektkoordinator, UCL

Tveerfaglighed pa og med erhvervsskoler, ved Simon Sgrensen, kokkefaglaerer ved
Techcollege og koordinator for erhvervsskolepartnere

Studenterinvolverende undervisning og formidling pa leereruddannelsen, ved Majbritt
Pless og Morten Christensen, lektorer ved leereruddannelsen, UCL

Faelles dialog om fremtidigt tvaerinstitutionelt samarbejde og vidensomsaetning

Hvad bringer vi videre fra Smag for Livet ift. vidensomsaetning i uddannelserne og
fremtidige tveerinstitutionelle projekter?

Fokus pa smag i undervisningen som motivation til leering

Resultater af effektfuldhedsundersggelser af undervisning med smag som
omdrejningspunkt og didaktisk mulighed for lsererne, ved Karen Wistoft, Professor
MSO, DPU, Aarhus Universitet

*
Hvad viser gastrofysisk forskning og udvikling o qgl’
om smagens rolle for baeredygtig mad, v/Ole G. E‘z\/'b
Mouritsen, Centerleder, Professor emeritus, KU m

FOOD, Kgbenhavns Universitet
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